VII Jornada sobre
Bebidas Fermentadas:

Para profesores de Ensefianza Secundaria y
Formacion Profesional, asi como profesores y
estudiantes de Universidad.

Lugar: Casa de las Carnicerias.
Plaza de San Martin 1. Ledn.
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Las bebidas fermentadas suponen un PROGRAMA
capitulo imprescindible de cualquier
acontecimiento gastronémico, pero hay
numerosos aspectos relacionados con 15.10 Presentacion de la Jornada.
estas bebidas que no son suficientemente Prof. César Nombela.

15.00 Recogida de la documentacion.

conocidos. Asi, Céatedra extraordinaria de Bebidas
Fermentadas y Salud de la Universidad
m ;Sabemos cual es el verdadero Complutense de Madrid.
papel que des?’rrollan las Ie\{aduras Diia. M= HSEIES IR ke,
en la elaboracion de las bebidas Presidenta de la Asociacion de Hosteleros

fermentadas? de Leon.

m ;Conocemos los beneficios del consumo Prof. César Nombela y Humberto

moderado de cerveza sobre nuestra Martin. L
Dpto. de Microbiologia y Parasitologia.

Facultad de Farmacia. Universidad

Complutense de Madrid.

m ;Dominamos la técnica de la cata de “Las levaduras y la fermentacién”
cervezay las particularidades de éstas
para disefiar un buen maridaje? Prof. Gemma Vilahur.

Cardiovascular Research Center (CSIC-

ICCC). Institut Catala de Ciéncies

Cardiovasculars. Hospital de la Santa Creu i
DR Sant Pau. Barcelona.

¥ 5 » > “Efectos del consumo moderado

A de bebidas fermentadas en la salud

e R cardiovascular y los factores de

‘ riesgo asociados”

s | \ ;ﬁa ! ...‘ﬁ Descanso. Café.

: Prof. Jesis Roman Martinez.
i ’, | et gias, Grado en Nutricion Humana y Dietética.
\ras pro nistas de la Universidad Complutense de Madrid.
bic oIz “Si te gusta la cerveza, esto es lo que
74 deberias de saber sobre tu salud”

- . Prof. Victor Jiménez Cid.

Dpto. de Microbiologia y Parasitologia.
Facultad de Farmacia. Universidad
Complutense de Madrid.

“Elaboracion de cerveza: tradicion,
aqueel tecnologia y arte”

Luis Vida.

Coordinador del “l Curso de sommeliers
de cerveza”de la Cdmara de Comercio de
Madrid.

“La cerveza: una bebida cultural”

19.45 Finde laJornaday Coctel.

Inscripciones y confirmacién de asistencia:
icosano@ucm.es / 913 942 084



