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ASISTENCIA GRATUITA

Inscripciones y confirmacion de asistencia: icosano@ucm.es / 91 394 20 84
Por favor, indique si desea participar también en el taller bioinformatico y optar a créditos docentes



Programa

Miércoles, 12 de junio de 2013. Aula Cofares. Nuevo edificio. Facultad de Farmacia

09.00

09.15

09.30

10.20

11.30

12.20

13.10

14.00

16.50

Recogida de la documentacién

Presentacion de la jornada

» César Nombela
Cdtedra Extraordinaria de Bebidas Fermentadas y Salud. Facultad de Farmacia.
Universidad Complutense. Madrid.

* Julian Rivas
Area de Nutricién y Bromatologia. Facultad de Farmacia. Universidad de Salamanca
“Polifenoles en bebidas fermentadas: mas alla de las cualidades sensoriales”

* Claus Hellerbrand
Professor for Experimental Hepatology. Department of Internal Medicine. University
Hospital Regensburg. Regensburg
”Xanthohumol, a major prenylated chalcone found in hops, exhibits beneficial effects
on liver disease”

Descanso. Café

* Subhash C. Gautam
Surgical Research 4D, Henry Ford Health System, Detroit, USA
“Cell signaling pathways involved in the anticancer and immunomodulatory activity of
xanthohumol”

* Rosa Ortega
Departamento de Nutricién. Facultad de Farmacia. Universidad Complutense de Madrid
"Las bebidas fermentadas como moduladoras de la proteccién antioxidante, control de
peso y salud"

* Ramén Estruch
Medicina Interna. Hospital Clinic. Universidad de Barcelona
“Bebidas fermentadas y salud cardiovascular*

Almuerzo

* Francisco Pérez-Vizcaino
Departamento de Farmacologia. Facultad de Medicina. Universidad Complutense de
Madrid
“Flavonoides y salud arterial”

 Daniel Ramén
Biopolis. Parc Cientific de la Universitat de Valencia, Paterna (Valencia) Spain
“Nuevas aproximaciones al estudio de alimentos y bebidas funcionales”
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Miércoles, 13 de junio de 2013. Aula de informatica n° 219. Nuevo edificio. Facultad de Farmacia

Taller informatico. Navegacion por bases de datos biomédicas.

Utilizacion, exploracién y manejo de bases de datos y literatura mediante herramientas
bioinformaticas especificas. (Maximo 30 participantes. Se requieren conocimientos de inglés)

Victor Jiménez-Cid. Facultad de Farmacia. Universidad Complutense. Madrid

09.30-11.30 Bases de datos bioldgicas interrelacionales: Blisqueda de informacion
1. Bases de datos bibliograficas en Biomedicina (PubMed)

2. Bases de datos primarias de secuencias de ADN (GenBank, EMBL) y proteinas
(Uni-Prot)

3. Bases de datos de compuestos quimicos y sus actividades
4. Ontologia génica (GO) y anotacién funcional

5. Informacién “-Omica” y Portales integrativos: El paradigma SGD (Saccharomyces
Genome Database)

11.30-12.00 Descanso

12.00-14.00 Integracién de datos

1. Bases de datos de patologias con base genética: OMIM
2. Navegacion genémica en el genoma humano (NCBI Mapviewer/EnsEMBL)

3. Portales de Metagendmica. El microbioma humano en la web

4. Aproximacion a la metaboldémica con KEGG



RESUMEN

Las bebidas fermentadas, entre las que destacan la
cerveza, el vino y la sidra, constituyen mezclas
complejas resultado de las transformaciones que
son capaces de llevar a cabo los microorganismos
sobre materias primas alimentarias. El estudio
detallado de los componentes de estas bebidas esta
revelando no sélo sus beneficios nutricionales, sino
también su impacto sobre circuitos de sefializacion
esenciales en la funcionalidad celular, mostrando un
efecto protector sobre la salud. En los Ultimos afios,
los polifenoles y, en concreto, los flavonoides han
adquirido gran relevancia desde que varios estudios
epidemiolégicos relacionaran el consumo de
bebidas y alimentos fermentados con la prevencion
de enfermedades de distinta indole como diversos
tipos de cancer, alteraciones hepéticas y
cardiovasculares u obesidad.

Con el objetivo de analizar los avances cientificos
mas recientes y relevantes en este campo,
presentamos la VI Jornada Cientifica sobre
Bebidas Fermentadas y Salud bajo el titulo
“Flavonoides y conexiones bioldgicas: explorando
los efectos bio-protectores de los componentes de
las bebidas fermentadas”. Como en afios anteriores,
la Jornada-Taller consta de dos partes: un conjunto
de conferencias seguidas de debates (12 de junio) y
un taller informatico (13 de junio por la mariana),
para introducir a los participantes en el manejo de
herramientas bioinforméticas orientadas a la
utilizacién de la informacion cientifica, tal como se
encuentra disponible actualmente en textos y bases
de datos.

La jornada se dirige a profesionales de la Medicina,
Farmacia, Biologia, Quimica, Tecnologia de los
Alimentos, Ingenierfa Agronémica y relacionadas, asf
como a estudiantes avanzados en estas carreras. La
asistencia es libre y gratuita previa inscripcion. El
numero méximo de plazas para las conferencias es
de 150. El taller bioinformatico dispone de un
maximo de 30 plazas.

A todos los participantes se les concedera un
diploma de asistencia. También se pueden obtener
créditos docentes, un crédito por la jornada y medio
crédito mas para quienes participen en el taller. De
acuerdo con la normativa de la Universidad
Complutense, la obtencién de créditos requiere la
realizacion de un test de evaluacién, que se realizara
el 12 de junio al terminar las conferencias, y la
entrega posterior de una breve memoria.




